Egz. Nr 1

MINISTERSTWO OBRONY NARODOWEJ
INSPEKTORAT WSPARCIA SIX. ZBROJNYCH

WOJSKOWY OSRODEK BADAWCZO-
WDROZENIOWY SEUZBY ZYWNOSCIOWEJ

Receptura nr KWM-108
Edycja 2

KURCZAK Z WARZYWAMI I KUSKUSEM

Zastegpuje recepture nr KWM-108 edycja 1 z dnia 06.12.2018 r.

"

ZATWIERDZAM 0

e

2026 -m- 1

byy /

OPRACOWAL
/’ 07 STy &%

Arkusz uzgodniefi na stronie 5

© Dokumentacja jest wlasnoscig MON. Zadna czg$é ninicjszej dokumentacji nie moze by¢ rozpowszechniana bez zgody

Szefa Szefostwa Stuzby Zywno$ciowej IWsp SZ




Receptura nr KWM-108 edycja 2



RECEPTURA NR KWM-108

1. Nazwa handlowa wyrobu

Kurczak z warzywami i kuskusem

2. Nazwa opisowa wyrobu
Okresla producent zgodnie z obowigzujacym prawem.

3. Typ wyrobu wg normy NO-89-A202:2025
Konserwa warzywno-migsna typu kasza lub ryz z miesem, tablica 4.

4. Wsad surowcowy

% (m/m) udzial

surowca
Wymagania dla W momencie Stosowane
Nazwa surowca ysur% e = uzycia na 100 kg | Rozdrobnienie procesy
wyrobu technologiczne
gotowego,
nie mniej niz
Ilo$¢ niezbedna do
uzyskania
. . wymaganej
Migso z nogi Migso bez’sl.(ory, zawartosci .
bez kosci; o, - Gotowanie
kurczaka . sktadnikéw
niepeklowane .
migsnych
W wyrobie
gotowym
Ciecierzyca SHChE Zidtha 2,7 - Moczenie
4 o jednolitej barwie (namoczona)
Swieza lub
mrozona;
barwa jednolita,
Cukinia wielkosé 11,5 Plastry/kostka -
wyréwnana;
mrozenie metoda
IQF
Tlosci skladnikéw w kg na 100 1 sosu, nie mniej niz
KlasaI;
Pomidory krojone 0 _]edn(?ht? jt>arw,163 20,0 Kawatki i
konserwowe bez skorki' i czesdci
niejadalnych
Swieza lub
mrozona;
kostka o jednolitej Kostka o boku
Marchew barwie: 5,0 od 8 mm -
mrozenie metoda do10 mm
IQF
! Dopuszcza sig¢ obecno$é nieznacznych ilosci skérek w pomidorach konserwowych.
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Swieza lub

Cebula biata lub mrozona, 5.02 Kostka/plastry/
z6ha mrozenie metodg ’ polplastry
IQF
Swiezy lub
mrozony;
Seler korzeniowy kostkz N Je.d r.1011tej 4,5 Kostka
arwie;
mrozenie metodg
IQF
Kuskus Suchy 14,0 -
Przyprawy i dodatki
Sél spozywcza - -
Olej rzepakowy Rafinowany -
Ekstrakt czosnku - -
Proszek,

Chili pieprz cayenne

jednolita barwa

Mieszanka
aromatyczno-
smakowa

Przyprawa arabska

Dopuszcza sig
stosowanie
koncentratow
spozywczych w celu
podkreslenia smaku:
sosow, rosotkow

Minimalna ilo$¢
wynikajaca

z potrzeb procesu

technologicznego

Ilosci uzytych do produkcji przypraw i dodatkéw muszg gwarantowac otrzymanie produktu o cechach
organoleptycznych i fizykochemicznych speiniajacych wymagania normy NO-89-A202:2025.

W przypadku zakupu gotowych pélproduktéw i surowcow u poddostawcéw, nalezy zapewnic
i udokumentowa¢ skfad surowcowy zgodny z niniejszg recepturg.

5. Wymagania dla wyrobu gotowego uzupelniajace postanowienia normy
NO-89-A202:2025 Konserwy warzywno-migsne i bezmigsne sterylizowane

Charakterystyka Wyglqdli) gci:ny: [ i  kawalkami mi
organoleptyczna wyrobu - , 1::a ruz; \z)va any sosem z widocznymi kawatkami migsa

Zawarto$¢ skladnikow
migsnych w stosunku do

deklarowanej masy netto, 30
% (m/m), nie mniej niz
Zawarto$¢ ttuszczu wolnego, 0

% (m/m), nie wigcej niz

6. Metody badan

Metody badan jak okreslono w NO-89-A202:2025. Procedury badawcze wiasne laboratorium oparte na
metodykach wskazanych w normie NO-89-A202:2025 uznaje si¢ za rGwnowazne.

2 Dopuszcza sie uzycie cebuli suszonej w platkach.
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